


II
Kat su  Sando  –  DurocKatsu  Sando  –  Duroc

Duroc Rücken knusprig in Panko ausgebackenDuroc Rücken knusprig in Panko ausgebacken
Shokupan in Nussbut ter geröstet ∙ Tonkatsu-SauceShokupan in Nussbut ter geröstet ∙ Tonkatsu-Sauce

Senf-Miso-Crème ∙ gepickelte rote ZwiebelSenf-Miso-Crème ∙ gepickelte rote Zwiebel
feiner Spitzkohl ∙ Schnit t lauchfeiner Spitzkohl ∙ Schnit t lauch

Chili -Gurken-SalatChili -Gurken-Salat

••  

II II 
Hummer  RollHummer  Roll

Hummersalat · Yuzu-Mayo · crispy Spargel · Hummer-Bisque-GlaceHummersalat · Yuzu-Mayo · crispy Spargel · Hummer-Bisque-Glace
Avocado · schwarzer Tobiko · Schnit t lauch Avocado · schwarzer Tobiko · Schnit t lauch 

  

•  •  

III III 
Tas te  Your  Fi le tTas te  Your  Fi le t

Deluxe  Deluxe  

4x je 100g Beef4x je 100g Beef  

  

Black Angus Galicien ∙ Chianina IGP ToscanaBlack Angus Galicien ∙ Chianina IGP Toscana
Pommersches Simmentaler ∙ Wagyu GalicienPommersches Simmentaler ∙ Wagyu Galicien

Por twein-Jus ∙ Sauce BéarnaisePor twein-Jus ∙ Sauce Béarnaise

gegrill tes Gemüsegegrill tes Gemüse
Spitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · Zucchini · RispentomatenSpitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · Zucchini · Rispentomaten

Pinienkerne · Schwarze Aioli -CrèmePinienkerne · Schwarze Aioli -Crème

•  •  

IV IV 
Die  Limet teDie  Limet te

 Vanille-Weiße-Schokoladen-Crème Vanille-Weiße-Schokoladen-Crème · Limet ten-Financier · L imet ten-Financier
Limet ten-Minzkern · Marinier te Erdbeeren · Champagner-SorbetLimet ten-Minzkern · Marinier te Erdbeeren · Champagner-Sorbet

  
Sharing Dinner für 2 Personen Sharing Dinner für 2 Personen 

Preis pro Person ∙ 90.00Preis pro Person ∙ 90.00

+ Upgrade Japan Wagyu A4 · 100g · 25.00 p.P.+ Upgrade Japan Wagyu A4 · 100g · 25.00 p.P.

SHARING MENU SHARING MENU 

ENGLISH ENGLISH 
VERSIONVERSION

Alle Preise inkl. 19 % MwSt.Alle Preise inkl. 19 % MwSt.



    
Z i t r oneng ras  C rème BrûléeZi t r oneng ras  C rème Brûlée

Zitronengras ∙ Mango ∙ Kaf f ir-Limet teZitronengras ∙ Mango ∙ Kaf f ir-Limet te
Karamellisier te Mandeln ∙ Kokosnuss-Sorbet Karamellisier te Mandeln ∙ Kokosnuss-Sorbet 

16.0016.00

Die  L imet teD ie  L imet te

Vanille-Weiße-Schokoladen-Crème · Limet ten-FinancierVanille-Weiße-Schokoladen-Crème · Limet ten-Financier
Limet ten-Minzkern · Marinier te Erdbeeren · Champagner-SorbetLimet ten-Minzkern · Marinier te Erdbeeren · Champagner-Sorbet

20.0020.00

Schoko ladenkuchenSchoko ladenkuchen

mit f lüssigem Karamell-Kernmit f lüssigem Karamell-Kern
Zar tbit ter ∙ Crème Brûlée-Eis ∙ gegrill te AnanasZar tbit ter ∙ Crème Brûlée-Eis ∙ gegrill te Ananas

Tasmanischer Pfef ferTasmanischer Pfef fer

18.0018.00

15-20 Minuten Zubereitungszeit15-20 Minuten Zubereitungszeit

SWEETSSWEETS

YOUNG GREENSYOUNG GREENS
Bur ra t a  d i  Bufa laBur ra t a  d i  Bufa la

“Mal lo rquin  V ibes”“Mal lo rquin  V ibes”

bunte Tomaten ∙ Fenchelbunte Tomaten ∙ Fenchel
Orangenmarmelade aus Sóller ∙ OlivenölOrangenmarmelade aus Sóller ∙ Olivenöl

karamellisier te Mandeln ∙ Basilikum ∙ Olivenkaramellisier te Mandeln ∙ Basilikum ∙ Oliven
gepickelte Zwiebeln ∙ Jalapeño ∙ Alter Acetogepickelte Zwiebeln ∙ Jalapeño ∙ Alter Aceto

25.0025.00

Caesa r  SaladCaesa r  Salad

Romanasalat ∙ Parmesan-Dressing Romanasalat ∙ Parmesan-Dressing 
fr i t t ier te Kapern ∙ Croutons ∙ Tomatenfri t t ier te Kapern ∙ Croutons ∙ Tomaten

small ∙ 16.00     large ∙ 19.00small ∙ 16.00     large ∙ 19.00

KONSERVEN  KONSERVEN  
DELUXEDELUXE

Kle ine  Sardinen  Kle ine  Sardinen  
in  O l i venö lin  O l i venö l

Sardinillas ∙ Galicien Sardinillas ∙ Galicien 

115g ∙ 13.00115g ∙ 13.00

Marin ie r te  MiesmuschelnMar in ie r te  Miesmuscheln

in pikantem Tomaten-Sud ∙ Mejil lón ∙ Galicien in pikantem Tomaten-Sud ∙ Mejil lón ∙ Galicien 

110g ∙ 13.00110g ∙ 13.00

Kle ine  Kammmuscheln  K le ine  Kammmuscheln  
Gal ic ien  St y leGal ic ien  St y le

in feinem Paprika-Sud – Viera Galicien in feinem Paprika-Sud – Viera Galicien 

110g ∙ 22.00110g ∙ 22.00

Die  wel tbes ten  Codesa -Anchov isD ie  wel tbes ten  Codesa -Anchov is
aus  Kant ab r ienaus  Kant ab r ien

7–10 mit telgroße Filets in prämier ter,7–10 mit telgroße Filets in prämier ter,
handentgräteter Spitzenquali tät aus der Serie Limitada / Black handentgräteter Spitzenquali tät aus der Serie Limitada / Black 

Edit ion, eingeleg t in nativem Olivenöl ex traEdit ion, eingeleg t in nativem Olivenöl ex tra

55g ∙ 25.0055g ∙ 25.00

++
ZU  ALLEN  KONSERVENZU  ALLEN  KONSERVEN

Sauer teigbrot ∙ Yuzu-Miso-But ter Sauer teigbrot ∙ Yuzu-Miso-But ter 

APPETIZERAPPETIZER
  

Gaues  Bro tGaues  Bro t

Sylter Sauer teig ∙ Rosmarin-Focaccia ∙ Oliven-Ciabat taSylter Sauer teig ∙ Rosmarin-Focaccia ∙ Oliven-Ciabat ta
Maldon Sea Salt ∙ Nekeas Olivenöl ∙ PX Balsamico 25 JahreMaldon Sea Salt ∙ Nekeas Olivenöl ∙ PX Balsamico 25 Jahre

Yuzu-Miso-But ter Yuzu-Miso-But ter 

12.00 12.00 

Beef  Tat a rBeef  Tat a r

vom Chianina IGP Rind vom Chianina IGP Rind „Summer Style“„Summer Style“
Granny Smith ∙ Staudensellerie ∙ marinier ter Ret t ichGranny Smith ∙ Staudensellerie ∙ marinier ter Ret t ich

grüne Gazpacho ∙ Wildkräutersalat grüne Gazpacho ∙ Wildkräutersalat 

100g ∙ 28.00     150g ∙ 36.00100g ∙ 28.00     150g ∙ 36.00

Carpaccio  vom PulpoCarpaccio  vom Pulpo

Black Aioli ∙ Piment d‘Espelet te Black Aioli ∙ Piment d‘Espelet te 
Gebackenes Piquillo Paprika TatarGebackenes Piquillo Paprika Tatar
grüne & rote Mojo-Sauce ∙ Kaperngrüne & rote Mojo-Sauce ∙ Kapern

Kalamata Oliven ∙ Basilikum Kalamata Oliven ∙ Basilikum 

27.0027.00

Carpaccio Carpaccio 
vom Rinde r f i l e tvom Rinde r f i l e t

Ponzu -V ina i g re t t e  ∙ Mango - Ch i l i - Re l i sh  ∙ Ja l ap eñoPonzu -V ina i g re t t e  ∙ Mango - Ch i l i - Re l i sh  ∙ Ja l ap eño

Baby  Sp ina t  Baby  Sp ina t  ∙∙ Champ ignons Champ ignons

Früh l ing s l auch  Früh l ing s l auch  ∙∙ K a l amans i - Mayo K a l amans i - Mayo  

26.0026.00

STARTERSSTARTERS

UPGRADEUPGRADE
gegrill te Wildfang-Garnele gegrill te Wildfang-Garnele 

1 St. ∙ 5.001 St. ∙ 5.00

Tempura-GarneleTempura-Garnele

1 St. 5.001 St. 5.00

crispy Chickencrispy Chicken

12.0012.00

Fetzen vom Rinder f iletFetzen vom Rinder f ilet

18.0018.00



SIDE DISHESSIDE DISHES

SPECIALSSPECIALS
FRAGEN  FRAGEN  

SIE UNSEREN  
SIE UNSEREN  

SERVICESERVICE

GREENSGREENS

Gegr i l l t e s  Sala the r zGeg r i l l t e s  Sala the r z

knuspriger Speck · Panko-Crunch · Yuzu-Mayoknuspriger Speck · Panko-Crunch · Yuzu-Mayo
Tomaten-Chutney · Parmesan · gepickelte rote Zwiebeln Tomaten-Chutney · Parmesan · gepickelte rote Zwiebeln 

8.008.00

Sesam-Bla t t sp inatSesam-Bla t t sp inat

8.008.00

Gegr i l l t e s  GemüseGegr i l l t e s  Gemüse

  Spitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · Zucchini, Spitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · Zucchini, 
Rispentomaten · Pinienkerne · Schwarze Aioli -CrèmeRispentomaten · Pinienkerne · Schwarze Aioli -Crème

8.008.00

Cr ispy  Miso  Auberg ineCr ispy  Miso  Auberg ine

8.008.00

SAUCES & DIPSSAUCES & DIPS
Po r t we in - Jus Po r t we in - Jus 

8 .0 08 .0 0

 S auc e  Bé arna i s e S auc e  Bé arna i s e

8 .0 08 .0 0

  
Trü f f e l - Mayo Trü f f e l - Mayo 
Har i s s a - MayoHar i s s a - Mayo

jeweils 4.00jeweils 4.00

French  Fr ie s  Fr ench  Fr ie s  

6.006.00

+ Parmesan + Parmesan 

8.008.00

+ Trüf fel+ Trüf fel

10.0010.00

    
+ Parmesan, Trüf fel+ Parmesan, Trüf fel

12.0012.00

Süßkar to f fe l  Fr ie s  Süßkar to f fe l  Fr ie s  
&  Guacamole& Guacamole

10.00 10.00 

Sashimi  Selec t ion Sashimi  Selec t ion 

Lachsforelle vom Forellenhof Lenz ∙ Blue Fin Thunf isch   Lachsforelle vom Forellenhof Lenz ∙ Blue Fin Thunf isch   
St. Jakobsmuschel ∙ Hamachi aus Völklingen  St. Jakobsmuschel ∙ Hamachi aus Völklingen  

Rote-Bete-gebeiz ter Lachs  Rote-Bete-gebeiz ter Lachs  
Chili -Gurken-Salat ∙ Wakame ∙ Hummersalat Chili -Gurken-Salat ∙ Wakame ∙ Hummersalat 

65.0065.00

Kat su  Sando  –  DurocKat su  Sando  –  Duroc  

Duroc Rücken knusprig in Panko ausgebackenDuroc Rücken knusprig in Panko ausgebacken
Shokupan in Nussbut ter geröstet ∙ Tonkatsu-SauceShokupan in Nussbut ter geröstet ∙ Tonkatsu-Sauce

Senf-Miso-Crème ∙ gepickelte rote ZwiebelSenf-Miso-Crème ∙ gepickelte rote Zwiebel
feiner Spitzkohl ∙ Schnit t lauchfeiner Spitzkohl ∙ Schnit t lauch

Chili -Gurken-SalatChili -Gurken-Salat

22.0022.00

 Edamame Edamame

KlassischKlassisch
japanische Zweigbohnen ∙ Nussbut ter ∙ Meersalz japanische Zweigbohnen ∙ Nussbut ter ∙ Meersalz 

Harissa-MayoHarissa-Mayo

9.50  9.50  

  Asian StyleAsian Style
Nussbut ter ∙ Black Aioli ∙ Sesam ∙ Togarashi ∙ Soja-Reduktion Nussbut ter ∙ Black Aioli ∙ Sesam ∙ Togarashi ∙ Soja-Reduktion 

10.50 10.50 
  

Trüf felTrüf fel
Trüf fel ∙ Nussbut ter ∙ Meersalz ∙ Trüf felcrèmeTrüf fel ∙ Nussbut ter ∙ Meersalz ∙ Trüf felcrème

11.5011.50

Thunf isch  Tat ak iThunf isch  Tat ak i

Blue Fin Thunf isch ∙ schar f angef lämmtBlue Fin Thunf isch ∙ schar f angef lämmt
schwarze Trüf fel-Soja-Reduktion ∙ roh marinier te Champignonsschwarze Trüf fel-Soja-Reduktion ∙ roh marinier te Champignons

frisch gehobelter schwarzer Trüf fel ∙ Schnit t lauchfrisch gehobelter schwarzer Trüf fel ∙ Schnit t lauch
Granny Smith Apfel ∙ TogarashiGranny Smith Apfel ∙ Togarashi

32.0032.00

SUSHI & MORESUSHI & MORE

SIGNATURESIGNATURE
THE NEO TOWERTHE NEO TOWER

Sashimi Variat ion ∙ Nigir is ∙ Inside Out Roll ∙ Crispy FutomakiSashimi Variat ion ∙ Nigir is ∙ Inside Out Roll ∙ Crispy Futomaki
Panko-Garnele ∙ Crispy Spicy Tuna Croquetas ∙ DaikonPanko-Garnele ∙ Crispy Spicy Tuna Croquetas ∙ Daikon

Wakame ∙ Chili -Gurken-Salat ∙ PonzuWakame ∙ Chili -Gurken-Salat ∙ Ponzu

Preis pro Person ∙ 59.00Preis pro Person ∙ 59.00

gebra tene r  Reis  mi t  Fur ikakegebra tene r  Reis  mi t  Fur ikake

Ch i l i  ∙  S e s am ∙  Tamago  ∙  Ko r i ande rCh i l i  ∙  S e s am ∙  Tamago  ∙  Ko r i ande r

6 .0 06 .0 0

Linguini  in  But te r  geschwenk tLinguini  in  But te r  geschwenk t

8.008.00

Hasse lback-Kar to f fe lHasse lback-Kar to f fe l

mit Trüf felcrème mit Trüf felcrème 

9.009.00

FRIES POTATOES & FRIES POTATOES & 
MOREMORE



BLACK ANGUSBLACK ANGUS

Angus, bri t ischer Herkunf t und in Spanien  Angus, bri t ischer Herkunf t und in Spanien  
gezüchtet, zeichnet sich durch die per fekte Balance  gezüchtet, zeichnet sich durch die per fekte Balance  

zwischen einer guten Marmorierung und einem zwischen einer guten Marmorierung und einem 
 sehr guten Körper aus. sehr guten Körper aus.

Kote le t tKo te le t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 12.00ab 600g ∙ 100g ∙ 12.00

T-BoneT-Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 14.00ab 600g ∙ 100g ∙ 14.00

Por te rhousePo r te rhouse
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00

WAGYUWAGYU

Es ist japanischen Ursprungs, jedoch seit mehreren Jahren ein Es ist japanischen Ursprungs, jedoch seit mehreren Jahren ein 
fester Bestandteil auf den Tellern aller Fleischliebhaber in Europa.             fester Bestandteil auf den Tellern aller Fleischliebhaber in Europa.             
Diese Rasse wird auch von unserem Par tner in Spanien gezüchtet.Diese Rasse wird auch von unserem Par tner in Spanien gezüchtet.

Kote le t tKo te le t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 18.00ab 600g ∙ 100g ∙ 18.00

T-BoneT-Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 20.00ab 600g ∙ 100g ∙ 20.00

Por te rhousePo r te rhouse
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 22.00ab 600g ∙ 100g ∙ 22.00

DRY AGED & BONEDRY AGED & BONE

RUBIA GALLEGARUBIA GALLEGA

Die Rubia zeichnet sich durch cremegelbes Fet t,  Die Rubia zeichnet sich durch cremegelbes Fet t,  
ausgepräg te Fleischigkeit , dunkelrote Farbe  ausgepräg te Fleischigkeit , dunkelrote Farbe  

und mäßige Marmorierung aus.und mäßige Marmorierung aus.

Kote le t tKo te le t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00

T-BoneT-Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00

Por te rhousePo r te rhouse
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00

CHIANINA RINDCHIANINA RIND

Bistecca alla Fiorentina – Die porzellanweißen Chianinas,  Bistecca alla Fiorentina – Die porzellanweißen Chianinas,  
auch bekannt als ‚die weißen Riesen aus Italien‘, sind eine auch bekannt als ‚die weißen Riesen aus Italien‘, sind eine 
der äl testen und zugleich edelsten Rinderrassen der Welt.der äl testen und zugleich edelsten Rinderrassen der Welt.

Kote le t tKo te le t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00

T-BoneT-Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00

Por te rhousePo r te rhouse
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00

  

LachsLachs

7.007.00

Lachs- Lachs- 
Avocado Avocado 

8.008.00

TunaTuna

8.008.00

AvocadoAvocado

6.006.00

GurkeGurke

5.005.00

Gurke-  Gurke-  
FrischkäseFrischkäse

6.006.00

  NEO SIGNATURENEO SIGNATURE
Sur f  ’n  Tur fSur f  ’n  Tur f

Rinder f ilet · Crispy WildfanggarneleRinder f ilet · Crispy Wildfanggarnele
Avocado · Trüf fel-Crème · schwarzer Trüf fel Avocado · Trüf fel-Crème · schwarzer Trüf fel 

Parmesan · Schnit t lauchParmesan · Schnit t lauch

29.0029.00

INSIDE OUT  INSIDE OUT  
ROLLSROLLS

Mrs .  G reenMrs .  G reen

grüner Spargel ∙ Gurke ∙ Edamame-Frischkäse-Crèmegrüner Spargel ∙ Gurke ∙ Edamame-Frischkäse-Crème
Yuzu-Mayo ∙ Sesam ∙ Avocado Yuzu-Mayo ∙ Sesam ∙ Avocado 

22.0022.00

 T  N  T T  N  T

Blue Fin Thunf isch (Tatar & Sashimi) ∙ AvocadoBlue Fin Thunf isch (Tatar & Sashimi) ∙ Avocado
Harissa-Mayo ∙ Jalapeño ∙ Sesam ∙ Koriander Harissa-Mayo ∙ Jalapeño ∙ Sesam ∙ Koriander 

30.0030.00

Vö lk l inge r  Hamachi  Smoke  Ro l lVö lk l inge r  Hamachi  Smoke  Ro l l

Hamachi Sashimi ∙ grüner SpargelHamachi Sashimi ∙ grüner Spargel
gegrill te Mayo ∙ Daikon ∙ Frühlingslauchgegrill te Mayo ∙ Daikon ∙ Frühlingslauch

Sesam ∙ Soja-Mirin-GlazeSesam ∙ Soja-Mirin-Glaze

29.0029.00

Lachs  HochLachs  Hoch22

Lachsforelle vom Forellenhof Lenz ∙ Aji Verde ∙ GurkeLachsforelle vom Forellenhof Lenz ∙ Aji Verde ∙ Gurke
Granny Smith Chutney ∙ Edamame-Frischkäse-CrèmeGranny Smith Chutney ∙ Edamame-Frischkäse-Crème

Lachsrogen ∙ Schnit t lauch  Lachsrogen ∙ Schnit t lauch  

28.0028.00

Hummer  Ro l lHummer  Ro l l

Hummersalat · Yuzu-Mayo · crispy Spargel ·Hummersalat · Yuzu-Mayo · crispy Spargel · Avocado Avocado
Hummer-Bisque-Glace · schwarzer Tobiko · Schnit t lauchHummer-Bisque-Glace · schwarzer Tobiko · Schnit t lauch

35.0035.00

CRISPY CRISPY 
FUTOMAKI-ROLLSFUTOMAKI-ROLLS

Cr ispy  GreenCr ispy  Green

Teriyaki-Tofu · Avocado · grüner SpargelTeriyaki-Tofu · Avocado · grüner Spargel
Edamame-Crème · Harissa-Mayo · Sesam Edamame-Crème · Harissa-Mayo · Sesam 

24.0024.00

Cr ispy  HummerCr ispy  Hummer

Hummer · Avocado · Gurke · Trüf fel-CrèmeHummer · Avocado · Gurke · Trüf fel-Crème
Frühlingslauch · schwarzer Tobiko · Hummer-Bisque-Glace  Frühlingslauch · schwarzer Tobiko · Hummer-Bisque-Glace  

35.0035.00

Cr ispy  ChickenCr ispy  Chicken

Teriyaki-Chicken ∙ Teriyaki-MayoTeriyaki-Chicken ∙ Teriyaki-Mayo
Avocado ∙ Röstzwiebeln ∙ grüner Spargel Avocado ∙ Röstzwiebeln ∙ grüner Spargel 

26.0026.00

Cr ispy  TunaCr ispy  Tuna

Thunf isch Tatar ∙ Spargel ∙ AvocadoThunf isch Tatar ∙ Spargel ∙ Avocado
Chili ∙ Aji Verde Chili ∙ Aji Verde 

28.0028.00

  LIMITED SIGNATURELIMITED SIGNATURE
Wag yu  Japan  A4 Ro l lWag yu  Japan  A4 Ro l l

Japan Wagyu A4 Akune Gold · DaikonJapan Wagyu A4 Akune Gold · Daikon
Sesam · Black-Truf f le-Sauce Sesam · Black-Truf f le-Sauce 

Gurke · Schnit t lauchGurke · Schnit t lauch
Fleur de Sel · leicht abgef lämmtFleur de Sel · leicht abgef lämmt

48.0048.00

Tamago Tamago 

6.006.00

MAKIMAKI

 CEVICHE CEVICHE
RAW Hamachi  –  Vö lk l ingenRAW Hamachi  –  Vö lk l ingen

Yuzu-LecheYuzu-Leche ·  · KumquatKumquat · Jalapeño · Lachsrogen · Jalapeño · Lachsrogen
gepickelte rote Zwiebel · Schnit t lauchgepickelte rote Zwiebel · Schnit t lauch

32.0032.00



FILETFILET

Black  Angus  Black  Angus  

Galicien – SpanienGalicien – Spanien
Meermeat ∙ Nosa Terra ∙ 28 Tage ReifungMeermeat ∙ Nosa Terra ∙ 28 Tage Reifung

180g ∙ 45.00     250g ∙ 57.00     500g ∙ 110.00180g ∙ 45.00     250g ∙ 57.00     500g ∙ 110.00

ChianinaChianina
IGP Toscana  F i le tIGP  Toscana  F i le t

180g ∙ 52.00     250g ∙ 65.00     500g ∙ 120.00180g ∙ 52.00     250g ∙ 65.00     500g ∙ 120.00

Pommersches  Pommersches  
Simmenta le rSimmenta le r  

NEO S e l ek t i on  Yumshak iNEO S e l ek t i on  Yumshak i

180g ∙ 65.00     250g ∙ 78.00     500g ∙ 140.00180g ∙ 65.00     250g ∙ 78.00     500g ∙ 140.00

WagyuWag yu

Galicien – SpanienGalicien – Spanien

180g ∙ 80.00     250g ∙ 100.00     500g ∙ 185.00180g ∙ 80.00     250g ∙ 100.00     500g ∙ 185.00

Tas te  Your  F i le tTas te  Your  F i le t  

Black Angus GalicienBlack Angus Galicien
Chianina IGP Toscana Chianina IGP Toscana 

Pommersches Simmentaler  Pommersches Simmentaler  

3x100g ∙ 79.003x100g ∙ 79.00

STEAKSTEAK
    

Japan  Japan  A4A4

Akune  G o ld  ∙ K ago sh imaAkune  G o ld  ∙ K ago sh ima
Ro as tb e e fRo as tb e e f

10 0 g  ∙ 65.0010 0 g  ∙ 65.00

RumpsteakRumps teak
Pommersches  Simmenta le rPommersches  Simmenta le r

 NEO S e l ek t i on  Yumshak i NEO S e l ek t i on  Yumshak i

f e ins t e  Marmo r i e rungfe ins t e  Marmo r i e rung  

3 5 0 g  ∙ 55.003 5 0 g  ∙ 55.00  

  
Ent r ecô teEnt r ecô te

Pommersches  Simmenta le rPommersches  Simmenta le r

NEO S e l ek t i on  Yumshak iNEO S e l ek t i on  Yumshak i

f e ins t e  Marmo r i e rungfe ins t e  Marmo r i e rung  

3 5 0 g  ∙ 55.003 5 0 g  ∙ 55.00

Dr y  Aged  Rumps teak D r y  Aged  Rumps teak 

Galicien ∙ Black Angus ∙ Nosa TerraGalicien ∙ Black Angus ∙ Nosa Terra
3-4 Wochen Reifung 3-4 Wochen Reifung 

350g ∙ 69.00350g ∙ 69.00

Dr y  Aged  Ent r ecô te D r y  Aged  Ent r ecô te 

Galicien ∙ Black Angus ∙ Nosa TerraGalicien ∙ Black Angus ∙ Nosa Terra
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

350g ∙ 69.00350g ∙ 69.00

  

  
  

++

ZU  ALLEN  FILETS ZU  ALLEN  FILETS 
  

Por twein-Jus ∙ Sauce Béarnaise  Por twein-Jus ∙ Sauce Béarnaise  
gegrill tes Gemüsegegrill tes Gemüse

Spitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · ZucchiniSpitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine · Zucchini
Rispentomaten · Pinienkerne · Schwarze Aioli -CrèmeRispentomaten · Pinienkerne · Schwarze Aioli -Crème

++

ZU  ALLEN  STE AKSZU  ALLEN  STE AKS

Yuzu-Miso-But ter ∙ gegrill tes Salatherz ∙ knuspriger Speck ∙ Yuzu-Miso-But ter ∙ gegrill tes Salatherz ∙ knuspriger Speck ∙ 
Panko-Crunch ∙ Yuzu-Mayo ∙ Tomaten-ChutneyPanko-Crunch ∙ Yuzu-Mayo ∙ Tomaten-Chutney

Parmesan ∙ gepickelte rote ZwiebelnParmesan ∙ gepickelte rote Zwiebeln

BEEFBEEF

Tas te  Your  F i le t  Tas te  Your  F i le t  
DeluxeDeluxe

Black Angus Galicien Black Angus Galicien ∙ Chianina IGP Toscana∙ Chianina IGP Toscana
Pommersches Simmentaler ∙ Wagyu GalicienPommersches Simmentaler ∙ Wagyu Galicien

4x je 100g ∙ 115.004x je 100g ∙ 115.00

Tas te  Your  F i le t  Deluxe  HochTas te  Your  F i le t  Deluxe  Hoch22

zusätzlich 100g Japan Wagyu A4zusätzlich 100g Japan Wagyu A4

165.00165.00

FISHFISH

Bretonische r  Seeteufe l  &  Wild fanggarne leBre tonische r  Seeteufe l  &  Wild fanggarne le

Rote-Curry-Krustentiersauce Rote-Curry-Krustentiersauce ∙ Sesam-Blat tspinat∙ Sesam-Blat tspinat
gebratener Reis mit Furikake ∙ Chili ∙ Sesamgebratener Reis mit Furikake ∙ Chili ∙ Sesam

Tamago ∙ KorianderTamago ∙ Koriander

48.0048.00

Gegrilltes LachsforellenfiletGegrilltes Lachsforellenfilet
vom Forellenhof Lenzvom Forellenhof Lenz

Sauce Béarnaise ∙ gegrill tes Salatherz ∙ knuspriger SpeckSauce Béarnaise ∙ gegrill tes Salatherz ∙ knuspriger Speck
Panko-Crunch ∙ Yuzu-Mayo ∙ Tomaten-ChutneyPanko-Crunch ∙ Yuzu-Mayo ∙ Tomaten-Chutney

Parmesan ∙ gepickelte rote ZwiebelnParmesan ∙ gepickelte rote Zwiebeln

42.0042.00

Hummer & LinguiniHummer & Linguini

HummerHummer ∙  ∙ Hummer-BisqueHummer-Bisque ∙  ∙ L inguiniLinguini
Erbsen ∙ Blat tpetersilie ∙ Zitronenzeste Erbsen ∙ Blat tpetersilie ∙ Zitronenzeste 

Chili ∙ FrühlingslauchChili ∙ Frühlingslauch

55.0055.00

PORKPORK

Spare  Ribs Spare  Ribs 
vom gal ic ischen  Kas t anienschwein vom gal ic ischen  Kas t anienschwein 

Black BBQ-Lack ∙ Miso-MaiscrèmeBlack BBQ-Lack ∙ Miso-Maiscrème
Chili -Gurken-Salat ∙ FrühlingslauchChili -Gurken-Salat ∙ Frühlingslauch

Koriander ∙ SesamKoriander ∙ Sesam

36.00 36.00 

Kote le t t  vom DurocKote le t t  vom Duroc

Por twein-Jus ∙ Schwarze Aioli -CrèmePor twein-Jus ∙ Schwarze Aioli -Crème
gegrill tes Gemüsegegrill tes Gemüse

Spitzpaprika · grüner Spargel · AubergineSpitzpaprika · grüner Spargel · Aubergine
Zucchini · Rispentomaten · PinienkerneZucchini · Rispentomaten · Pinienkerne

  

36.0036.00

MAINMAIN

VEGETARIANVEGETARIAN
Miso AubergineMiso Aubergine

knusprige Miso Aubergineknusprige Miso Aubergine ∙ gebratener Reis mit Furikake ∙ gebratener Reis mit Furikake
Chili ∙ Sesam ∙ Tamago ∙ KorianderChili ∙ Sesam ∙ Tamago ∙ Koriander

Miso-Maiscrème ∙ Yuzu-MayoMiso-Maiscrème ∙ Yuzu-Mayo

27.0027.00

Trüf fe l r av io l iTrü f fe l r av io l i

in Nussbut terin Nussbut ter ∙  ∙ cremiger Blat tspinatcremiger Blat tspinat
Tomaten ∙ ParmesanTomaten ∙ Parmesan

29.0029.00

BOWLBOWL
Happy BowlHappy Bowl  

Sushi-Reis · Lachsforelle · Blue Fin Thunf isch  Sushi-Reis · Lachsforelle · Blue Fin Thunf isch  

Teriyaki-ChiTeriyaki-Chicken · Panko-Garnele · Avocado · Edamamecken · Panko-Garnele · Avocado · Edamame

Daikon · Daikon · Mango-Chili -RelishMango-Chili -Relish · Lachsrogen · Lachsrogen
Aji Verde · Sesam · Teriyaki-MayoAji Verde · Sesam · Teriyaki-Mayo

38.0038.00



HANDROLLSHANDROLLS

Cr ispy  Shr imp HeatCr ispy  Shr imp Heat

Sushi-Reis · Wasabi-Guacamole · AvocadoSushi-Reis · Wasabi-Guacamole · Avocado
Crispy Garnele · Harissa-Mayo · schwarzer Tobiko  Crispy Garnele · Harissa-Mayo · schwarzer Tobiko  

12.0012.00

 Hamachi  F lame Hamachi  F lame

Sushi-Reis · gef lämmter Hamachi · Yuzu-Mayo · DaikonSushi-Reis · gef lämmter Hamachi · Yuzu-Mayo · Daikon

KizaKizami Wasabi · gepickelte rote Zwiebelnmi Wasabi · gepickelte rote Zwiebeln

12.0012.00

Blue  F in  Thunf ischBlue  F in  Thunf isch

Sushi-Reis · Blue Fin Thunf isch · AvocadoSushi-Reis · Blue Fin Thunf isch · Avocado
Black-Sauce · Sesam · JalapeñoBlack-Sauce · Sesam · Jalapeño

12.0012.00

Lobs te r  YuzuLobs te r  Yuzu

Sushi-Reis · Hummersalat · Yuzu-MayoSushi-Reis · Hummersalat · Yuzu-Mayo
schwarzer Tobiko · Schnit t lauch · Pankoschwarzer Tobiko · Schnit t lauch · Panko

14.0014.00

Beef  F i r eBeef  F i r e

Sushi-Reis · gef lämmtes Rinder f ilet · Daikon · TamagoSushi-Reis · gef lämmtes Rinder f ilet · Daikon · Tamago
Trüf fel-Crème · Fleur de Sel Trüf fel-Crème · Fleur de Sel 

12.0012.00

Japan  Wag yu  Roas tbeef  A4Japan  Wag yu  Roas tbeef  A4

Sushi-Reis · Japan Wagyu A4 · Black-Truf f le-SauceSushi-Reis · Japan Wagyu A4 · Black-Truf f le-Sauce
Kizami Wasabi · Daikon · Fleur de Sel · Yuzu-MayoKizami Wasabi · Daikon · Fleur de Sel · Yuzu-Mayo

18.0018.00

Eel  &  Fo ie -GrasEel  &  Fo ie -Gras

Sushi-Reis · gegrill ter Aal · Foie-Gras-TareSushi-Reis · gegrill ter Aal · Foie-Gras-Tare
Granny Smith Chutney · Kizami Wasabi · Schnit t lauchGranny Smith Chutney · Kizami Wasabi · Schnit t lauch

16.0016.00

Scal lop  Apple  F i r eScal lop  Apple  F i r e
Sushi-Reis · gef lämmte JakobsmuschelSushi-Reis · gef lämmte Jakobsmuschel

Granny Smith Chutney · Yuzu-Mayo · Kizami WasabiGranny Smith Chutney · Yuzu-Mayo · Kizami Wasabi
schwarzer Tobiko · Schnit t lauchschwarzer Tobiko · Schnit t lauch

12.0012.00




