
CHALET 

WINTER
SPECIAL

VORSPEISE

Lachsforelle
Tatar . Kräuterschmand . Feldsalat .  
Meerrettich . Rote Beete . gebackener Kartoffelflan

18.00

Kalbstafelspitz
rosa gebraten . Schalotten-Vinaigrette . grüne Sauce .  
gepickeltes Gemüse . Wildkräuter  

18.00

Petersilienwurzelsuppe
Petersilienespuma . Croutons  

9.00 
mit Garnele  +4.00

HAUPTGANG 

Rote Beete aus dem Ofen 
Petersilienschaum . geschmorter Spitzkohl . Zwiebel-Confit .  
Flower-Sprouts . Selleriecreme .  
Nashi-Birne . Walnuss  

20.00 

½ Ente Cherry Valley
knusprig . Quitten-Rotkohl . Maronenpüree . Kartoffelknödel

36.00

zarte Kalbshaxe aus dem Ofen
geschmorter Spitzkohl . Zwiebel-Confit . Flower-Sprouts .  
Selleriecreme . Nashi-Birne . Walnuss  

26.00

gesottener Tafelspitz
Spitzkohl . Meerrettich . Rote Beete . Kartoffelpüree

28.00

WAS SÜSSES… 

Topfenknödel 
Zwetschgenröster . Bourbon Vanille-Eis

12.00

AUF  
VORBESTELLUNG
Trüffelkäsefondue   
Käsemischung von der  
Manufaktur Käse Kober

Sylter Sauerteigbrot .  
Focaccia . Drillinge .  
gerösteter Blumenkohl .  
Mix Pickles . Rinderfilet .  
Schweinebauch .  
gebackene Beef Cubes .  
Feldsalat . Spitzkrautsalat

Ab 2 Personen 75.00 pro Person


