


I I 
Pu lpo  Pu lpo  

A nda lu s ien  A r tA nda lu s ien  A r t

Olivenöl ∙ Piment d’espelet te ∙ Piquilo Paprika  Olivenöl ∙ Piment d’espelet te ∙ Piquilo Paprika  
grüne & rote Mojo Sauce ∙ geröstetes Sepia-Cranberry Baguet tegrüne & rote Mojo Sauce ∙ geröstetes Sepia-Cranberry Baguet te

••

I I I I 
C r i spy  C r i spy  

Hummer  Ro l lHummer  Ro l l

Hummer ∙ Avocado ∙ Gurke  Hummer ∙ Avocado ∙ Gurke  
Trüf fel-Mayo ∙ Frühlingslauch ∙ TobikoTrüf fel-Mayo ∙ Frühlingslauch ∙ Tobiko

••

I I I I I I 
Ta s t e  You r  F i l e t  Ta s t e  You r  F i l e t  

De lu xe De lu xe 
4x100g4x100g  

Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana 
Black Angus Galizien ∙ US WagyuBlack Angus Galizien ∙ US Wagyu

d a z u  Gemü s d a z u  Gemü s 
Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat  Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat  

Tomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ SellerieTomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ Sellerie

••

I V I V 
NEO -Ku l t NEO -Ku l t 

G lückskug e lG lückskug e l

Vanille ∙ Tonkabohne ∙ weiße Schokoladencreme Vanille ∙ Tonkabohne ∙ weiße Schokoladencreme 
Champagner-Quit ten-Kern ∙ Kakao-Mandelboden ∙ ZwetschgeChampagner-Quit ten-Kern ∙ Kakao-Mandelboden ∙ Zwetschge

Sharing Dinner für 2 Personen Sharing Dinner für 2 Personen 
Preis pro Person ∙ 105.00Preis pro Person ∙ 105.00

SHARING MENU SHARING MENU 



YOUNG GREENSYOUNG GREENS

G r a t i n i e r t e r  Z i e g enk ä s eG r a t i n i e r t e r  Z i e g enk ä s e
Rote BeeteRote Beete  ∙ Feldsalat∙ Feldsalat  ∙ Schalot ten-Vinaigret te∙ Schalot ten-Vinaigret te  

GrapefruitGrapefruit --GremolataGremolata

22.0022.00

C ae s a r  S a l adC ae s a r  S a l ad
Romanasalat ∙ Tomaten Romanasalat ∙ Tomaten 

Parmesan-Dressing ∙ Kapern ∙ CroutonsParmesan-Dressing ∙ Kapern ∙ Croutons

small ∙ 16.00     large ∙ 20.00small ∙ 16.00     large ∙ 20.00

KONSERVEN  KONSERVEN  
DELUXEDELUXE

K le ine  S a r d inen  K l e i ne  S a r d inen  
i n  O l i v enö li n  O l i v enö l

Sardinillas ∙ GalicienSardinillas ∙ Galicien

115 g ∙ 13.00115 g ∙ 13.00

Mar in i e r t e  Mie s mu s che lnMa r in i e r t e  Mie s mu s che ln
in feinem Tomaten-Sud ∙ Mejillón ∙ Galicienin feinem Tomaten-Sud ∙ Mejillón ∙ Galicien

110g ∙ 13.00110g ∙ 13.00

K le ine  K ammmu s che ln  K l e i ne  K ammmu s che ln  
G a l i c i en  S t y l eG a l i c i en  S t y l e

in feinem Paprika-Sud ∙ Vieira ∙ Galicienin feinem Paprika-Sud ∙ Vieira ∙ Galicien

110g ∙ 22.00110g ∙ 22.00

++

Z U  A L L E N  K O N S E R V E NZ U  A L L E N  K O N S E R V E N
Sauer teigbrot ∙ But ter ∙ Kalamata-OlivenSauer teigbrot ∙ But ter ∙ Kalamata-Oliven

  APPETIZERAPPETIZER

V O M W E LT M E I S T E R  V O M W E LT M E I S T E R  
B E R N D  S I E F E R T  A U S  M I C H E L S TA D TB E R N D  S I E F E R T  A U S  M I C H E L S TA D T

Be r n d  d a s  B r o tBe r n d  d a s  B r o t
Sauer teig ∙ Apulien-Baguet te Sauer teig ∙ Apulien-Baguet te 

Korea ∙ Maldon Sea Salt ∙ Trüf fel-But terKorea ∙ Maldon Sea Salt ∙ Trüf fel-But ter

9.509.50

Ta t a rTa t a r
Allgäuer Fleckvieh Allgäuer Fleckvieh 

leicht gebeiz tes Eigelb ∙ Por twein-Zwiebel-Marmelade  leicht gebeiz tes Eigelb ∙ Por twein-Zwiebel-Marmelade  
Pommery Senf ∙ Blat tpetersilie ∙ Essigurken ∙ Kapern Pommery Senf ∙ Blat tpetersilie ∙ Essigurken ∙ Kapern 

Chili ∙ RöstbrotChili ∙ Röstbrot

100 g ∙ 28.00     150 g ∙ 36.00100 g ∙ 28.00     150 g ∙ 36.00

P u lp o  A n d a lu s i en  A r tP u lp o  A n d a lu s i en  A r t
Olivenöl ∙ Piment d’espelet te  Olivenöl ∙ Piment d’espelet te  

Piquilo Paprika ∙ grüne & rote Mojo Sauce Piquilo Paprika ∙ grüne & rote Mojo Sauce 
geröstetes Sepia-Cranberry Baguet tegeröstetes Sepia-Cranberry Baguet te

26.0026.00

STARTERSSTARTERS

UP G R A D EUP G R A D E

gegrill te Wildfang-Garnelegegrill te Wildfang-Garnele

1 st.1 st.   ∙ 5.00∙ 5.00

gegrill ter Pulpo gegrill ter Pulpo 

18.0018.00

Fetzen vom Rind Fetzen vom Rind 

18.0018.00

crispy Chicken crispy Chicken 

12.0012.00



S a s h im iS a s h im i
Lachs ∙ Tuna ∙ St. Jakobsmuschel  Lachs ∙ Tuna ∙ St. Jakobsmuschel  

deutsche Dorade ∙ gebeiz ter Lachs deutsche Dorade ∙ gebeiz ter Lachs 
Chili -Gurken-Salat ∙ Wakame ∙ PonzuChili -Gurken-Salat ∙ Wakame ∙ Ponzu

42.0042.00

Ce v iche Ce v i che 
Fjord Lachs forelleFjord Lachs forelle

Thai-Basilikum ∙ Koriander ∙ L imet te ∙ Peperoni Thai-Basilikum ∙ Koriander ∙ L imet te ∙ Peperoni 
Tigermilch ∙ rote Zwiebel ∙ Sushi-Reis ∙ Granny Smith ApfelTigermilch ∙ rote Zwiebel ∙ Sushi-Reis ∙ Granny Smith Apfel

26.0026.00

Tun a  &  B ao  BunTun a  &  B ao  Bun
Tatar vom Yellow Fin Tuna Tatar vom Yellow Fin Tuna 

Wasabi-Mayo ∙ Chili ∙ Wakame ∙ Koriander Wasabi-Mayo ∙ Chili ∙ Wakame ∙ Koriander 
Schalot ten-Sesam-Conf it ∙ KroepoekSchalot ten-Sesam-Conf it ∙ Kroepoek

2 st. 22.002 st. 22.00

Ed am ameEd am ame
japanische Zweigbohnen ∙ Nussbut ter japanische Zweigbohnen ∙ Nussbut ter 

Meersalz ∙ Harissa-Mayo Meersalz ∙ Harissa-Mayo 

10.50     mit Trüf fel-Creme ∙ 12.5010.50     mit Trüf fel-Creme ∙ 12.50

SUSHI & MORESUSHI & MORE

Selec t ion  Fami l y -S t y leSe lec t ion  Fami l y -S t y le

Sashimi ∙ Nigir i ∙ Uramaki ∙ Crispy Futomaki Sashimi ∙ Nigir i ∙ Uramaki ∙ Crispy Futomaki 
Ceviche ∙ Panko-Garnele ∙ Tuna-Croquet ta ∙ Kimchi Ceviche ∙ Panko-Garnele ∙ Tuna-Croquet ta ∙ Kimchi 

Ret t ich ∙ Wakame ∙ Chili -Gurken-Salat Ret t ich ∙ Wakame ∙ Chili -Gurken-Salat 
Asia-Karot tensalat ∙ Kroepoek ∙ Ingwer ∙ Ponzu ∙ WasabiAsia-Karot tensalat ∙ Kroepoek ∙ Ingwer ∙ Ponzu ∙ Wasabi

Preis pro Person ∙ 59.00Preis pro Person ∙ 59.00



MAKI MAKI 

LachsLachs

7.007.00

Lachs- Lachs- 
Avocado Avocado 

8.008.00

TunaTuna

8.008.00

AvocadoAvocado

6.006.00

GurkeGurke

5.005.00

Gurke &  Gurke &  
FrischkäseFrischkäse

6.006.00

  
INSIDEOUT  INSIDEOUT  

ROLLSROLLS

Mr s .  G r e enMr s .  G r e en
Avocado ∙ grüner Spargel ∙ Rucola Avocado ∙ grüner Spargel ∙ Rucola 

Minze ∙ Wasabi-MayoMinze ∙ Wasabi-Mayo

22.0022.00

T  N  TT  N  T
Yellow Fin Tuna ∙ Tatar & Sashimi Yellow Fin Tuna ∙ Tatar & Sashimi 

Gurke ∙ Avocado ∙ Harissa-Mayo ∙ ChiliGurke ∙ Avocado ∙ Harissa-Mayo ∙ Chili

28.0028.00

L ach s  Ho chL ach s  Ho ch 22

f lambier t & Kaviar f lambier t & Kaviar 
Avocado ∙ Frischkäse ∙ Acai-Sauce  Avocado ∙ Frischkäse ∙ Acai-Sauce  

FrühlingslauchFrühlingslauch

26.0026.00

Su r f  ’ n  Tu r fSu r f  ’ n  Tu r f
Pankow Garnele ∙ Avocado ∙ Rinder f ilet Pankow Garnele ∙ Avocado ∙ Rinder f ilet 

Teriyaki ∙ Frühlingslauch Teriyaki ∙ Frühlingslauch 
Trüf fel-Mayo ∙ ParmesanTrüf fel-Mayo ∙ Parmesan

28.0028.00

CRISPY CRISPY 
FUTOMAKI-ROLLS FUTOMAKI-ROLLS 

UND BOWLSUND BOWLS

C r i s p y  G r eenC r i s p y  G r een
Avocado ∙ grüner Spargel ∙ Gurke Avocado ∙ grüner Spargel ∙ Gurke 

Schnit t lauch ∙ Wasabi-MayoSchnit t lauch ∙ Wasabi-Mayo

22.0022.00

C r i s p y  HummerC r i s p y  Hummer
Hummer ∙ Avocado ∙ Gurke Hummer ∙ Avocado ∙ Gurke 

Trüf fel-Mayo ∙ Frühlingslauch Trüf fel-Mayo ∙ Frühlingslauch 
Tobiko ∙ Garnelen-BisqueTobiko ∙ Garnelen-Bisque

34.0034.00

C r i s p y  Ch ickenC r i s p y  Ch icken
pulled Chicken ∙ Frühlingslauch ∙ Avocado pulled Chicken ∙ Frühlingslauch ∙ Avocado 

Röstzwiebeln ∙ Harissa-MayoRöstzwiebeln ∙ Harissa-Mayo

26.0026.00

C r i s p y  Tun aC r i s p y  Tun a
Gurke ∙ Avocado ∙ schwarzer Knoblauch Gurke ∙ Avocado ∙ schwarzer Knoblauch 

Harissa-MayoHarissa-Mayo

28.0028.00

BOWLBOWL

Happ y  Bo w lHapp y  Bo w l
Lachs ∙ Tuna ∙ Teriyaki ∙ Sushi-Reis Lachs ∙ Tuna ∙ Teriyaki ∙ Sushi-Reis 

Avocado ∙ Edamame ∙ Koriander ∙ ChiliAvocado ∙ Edamame ∙ Koriander ∙ Chili

small ∙ 28.00     large ∙ 38.00small ∙ 28.00     large ∙ 38.00



FISHFISH

Do r aden f i l e t  &  g e g r i l l t e r  P u lp oDo r aden f i l e t  &  g e g r i l l t e r  P u lp o
Se aw a t e r  –  deu t s che  Z uch tSe aw a t e r  –  deu t s che  Z uch t

Black Aioli Black Aioli 
gegrill tes Gemüse: gegrill tes Gemüse: 

Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini 
Tomate ∙ Zwiebel ∙ Kapern ∙ Oliven ∙ BasilikumTomate ∙ Zwiebel ∙ Kapern ∙ Oliven ∙ Basilikum

42.0042.00

g e g r i l l t e  g e g r i l l t e  Fjord Lachs forelleFjord Lachs forelle
geschmor ter Kohl ∙ Black Bean ∙ Chili ∙ Soja geschmor ter Kohl ∙ Black Bean ∙ Chili ∙ Soja 

süß-saure Shii take ∙ Mango süß-saure Shii take ∙ Mango 
Yuzu-HollandaiseYuzu-Hollandaise

38.0038.00

PORKPORK

Ko t e l e t t Ko t e l e t t 
v om  Du r o c  Sch w e inv om Du r o c  Sch w e in

Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat 
Tomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ SellerieTomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ Sellerie

ca. 350g ∙ 32.00ca. 350g ∙ 32.00

Sp a r e  R ib s Sp a r e  R ib s 
v om  Sch w äb i s ch  Hä l l i s chem  v om  Sch w äb i s ch  Hä l l i s chem  

L an d s ch w e inL an d s ch w e in
Black Aioli ∙ BBQ-Lack Black Aioli ∙ BBQ-Lack 

gegrill tes Gemüse: gegrill tes Gemüse: 
Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini 

Tomate ∙ Zwiebel ∙ Kapern ∙ Oliven ∙ BasilikumTomate ∙ Zwiebel ∙ Kapern ∙ Oliven ∙ Basilikum

36.0036.00

MAINMAIN

VEGETARIANVEGETARIAN

R amenR amen
Tofu ∙ Miso-Alge ∙ Shii take Pilze ∙ Chili Tofu ∙ Miso-Alge ∙ Shii take Pilze ∙ Chili 

Koriander ∙ Frühlingslauch ∙ Pak Choi ∙ Soja-EiKoriander ∙ Frühlingslauch ∙ Pak Choi ∙ Soja-Ei

small ∙ 16.00     large ∙ 26.00small ∙ 16.00     large ∙ 26.00

P a s t a  &  Tr ü f f e lP a s t a  &  Tr ü f f e l
schwarzer Trüf fel ∙ L inguini ∙ Trüf felrahm schwarzer Trüf fel ∙ L inguini ∙ Trüf felrahm 

Pinienkerne ∙ Parmesan ∙ WildkräuterPinienkerne ∙ Parmesan ∙ Wildkräuter

Vorspeise ∙ 22.00     Hauptgang ∙ 32.00Vorspeise ∙ 22.00     Hauptgang ∙ 32.00



FILETFILET

A l l g äue r  F l e ck v i ehA l l g äue r  F l e ck v i eh
Bernd Glasstet terBernd Glasstet ter

180g ∙ 42.00    250g ∙ 54.00    500g ∙ 105.00180g ∙ 42.00    250g ∙ 54.00    500g ∙ 105.00

Ch ian in a  I GPCh ian in a  I GP
Green Feed ∙ ToscanaGreen Feed ∙ Toscana

180g ∙ 52.00    250g ∙ 65.00    500g ∙ 120.00180g ∙ 52.00    250g ∙ 65.00    500g ∙ 120.00

B lack  A n g u sB lack  A n g u s
Galicien – Spanien Galicien – Spanien 

Meermeat ∙ Nosa Terra ∙ 28 Tage ReifungMeermeat ∙ Nosa Terra ∙ 28 Tage Reifung

180g ∙ 65.00     250g ∙ 78.00     500g ∙ 140.00180g ∙ 65.00     250g ∙ 78.00     500g ∙ 140.00

Wag y uWag y u
Dan Morgan – USADan Morgan – USA

180g ∙ 120.00     250g ∙ 160.00     500g ∙ 295.00180g ∙ 120.00     250g ∙ 160.00     500g ∙ 295.00

Ta s t e  You r  F i l e tTa s t e  You r  F i l e t
Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana 

Black Angus GalizienBlack Angus Galizien

3x100g ∙ 79.003x100g ∙ 79.00

Ta s t e  You r  F i l e t  Ta s t e  You r  F i l e t  
D e lu xeD e lu xe

Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana Allgäuer Fleckvieh ∙ Chianina IGP Toscana 
Black Angus Galizien ∙ US WagyuBlack Angus Galizien ∙ US Wagyu

4x100g ∙ 140.004x100g ∙ 140.00

STEAKSTEAK

Wag y u  R ib  Ey e  C apWag y u  R ib  Ey e  C ap
aus Deutschlandaus Deutschland

200g ∙ 52.00200g ∙ 52.00

Rump s t e akRump s t e ak
Allgäuer Fleckvieh Allgäuer Fleckvieh 

Metzgerei Bernd Glasstet ter Metzgerei Bernd Glasstet ter 
feinste Marmorierungfeinste Marmorierung

350g ∙ 55.00350g ∙ 55.00

En t r ecô t eEn t r ecô t e
Allgäuer Fleckvieh Allgäuer Fleckvieh 

Metzgerei Bernd Glasstet ter Metzgerei Bernd Glasstet ter 
feinste Marmorierungfeinste Marmorierung

350g ∙ 55.00350g ∙ 55.00

D r y  A g ed  Rump s t e akD r y  A g ed  Rump s t e ak
Galicien Rubia Galega Galicien Rubia Galega 
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

350g ∙ 69.00350g ∙ 69.00

D r y  A g ed  En t r ecô t eD r y  A g ed  En t r ecô t e
Galicien Rubia Galega Galicien Rubia Galega 
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

350g ∙ 69.00350g ∙ 69.00

BEEFBEEF

++

Z U  A L L E N  G E R I C H T E NZ U  A L L E N  G E R I C H T E N
Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat Trüf fel-Schalot ten-Jus ∙ gratinier ter Blat tspinat 

Tomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ SellerieTomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan ∙ Sellerie

++

Z U  A L L E N  G E R I C H T E NZ U  A L L E N  G E R I C H T E N
geschmor ter Kohl ∙ Black Bean ∙ Chili ∙ Soja geschmor ter Kohl ∙ Black Bean ∙ Chili ∙ Soja 

süß-saure Shii take ∙ Mango süß-saure Shii take ∙ Mango 
Yuzu-Hollandaise ∙ JusYuzu-Hollandaise ∙ Jus



BLACK ANGUSBLACK ANGUS

Angus, bri t ischer Herkunf t und in Spanien  Angus, bri t ischer Herkunf t und in Spanien  
gezüchtet, zeichnet sich durch die per fekte Balance  gezüchtet, zeichnet sich durch die per fekte Balance  

zwischen einer guten Marmorierung und einem zwischen einer guten Marmorierung und einem 
 sehr guten Körper aus. sehr guten Körper aus.

Ko t e l e t tKo t e l e t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 11.00ab 600g ∙ 100g ∙ 11.00

T- BoneT- Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 13.00ab 600g ∙ 100g ∙ 13.00

P o r t e r hou s eP o r t e r hou s e
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 15.00ab 600g ∙ 100g ∙ 15.00

WAGYUWAGYU

Es ist japanischen Ursprungs, Es ist japanischen Ursprungs, 
jedoch seit mehreren Jahren ein fester Bestandteil jedoch seit mehreren Jahren ein fester Bestandteil 

aller Fleischliebhaber in Europa. Diese Rasse wird auch  aller Fleischliebhaber in Europa. Diese Rasse wird auch  
von unserem Par tner in Spanien gezüchtet.von unserem Par tner in Spanien gezüchtet.

Ko t e l e t tKo t e l e t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 18.00ab 600g ∙ 100g ∙ 18.00

T- BoneT- Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 20.00ab 600g ∙ 100g ∙ 20.00

P o r t e r hou s eP o r t e r hou s e
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 22.00ab 600g ∙ 100g ∙ 22.00

DRY AGED & BONEDRY AGED & BONE

RUBIA GALLEGARUBIA GALLEGA

Rubia, welche sich durch cremegelbes Fet t, Rubia, welche sich durch cremegelbes Fet t, 
ausgepräg te Fleischigkeit, dunkelrote Farbe und ausgepräg te Fleischigkeit, dunkelrote Farbe und 

mäßige Marmorierung auszeichnet.mäßige Marmorierung auszeichnet.

Ko t e l e t tKo t e l e t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00

T- BoneT- Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00

P o r t e r hou s eP o r t e r hou s e
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00

CHIANINA RINDCHIANINA RIND

Bistecca alla Fiorentina – Die porzellanweißen Chianinas  Bistecca alla Fiorentina – Die porzellanweißen Chianinas  
auch bekannt als „die weißen Riesen aus Italien“ sind eine der  auch bekannt als „die weißen Riesen aus Italien“ sind eine der  

äl testen und zugleich edelsten Rinderrassen der Welt.äl testen und zugleich edelsten Rinderrassen der Welt.

Ko t e l e t tKo t e l e t t
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00ab 600g ∙ 100g ∙ 16.00

T- BoneT- Bone
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00ab 600g ∙ 100g ∙ 17.00

P o r t e r hou s eP o r t e r hou s e
3-4 Wochen Reifung3-4 Wochen Reifung

ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00ab 600g ∙ 100g ∙ 19.00



SAUCES &  SAUCES &  
DIPSDIPS

S auceS auce
Trüf fel-Schalot ten-JusTrüf fel-Schalot ten-Jus

8.00 8.00 

Yuzu-Hollandaise ∙ Kalbs-JusYuzu-Hollandaise ∙ Kalbs-Jus

jeweils 6.00jeweils 6.00

Gremolata, Trüf fel-But ter, Gremolata, Trüf fel-But ter, 
Harissa-MayoHarissa-Mayo

jeweils 4.00 jeweils 4.00 
  

FRIES, POTATOES FRIES, POTATOES 
& MORE& MORE

F r ench  F r i e s  F r ench  F r i e s  
6.006.00

mit Parmesan mit Parmesan 

8.008.00

mit Trüf felmit Trüf fel

9.009.00

    
mit Parmesan & Trüf felmit Parmesan & Trüf fel

10.0010.00

Süßk a r t o f f e l  F r i e s  Süßk a r t o f f e l  F r i e s  
&  Gu ac amo le&  Gu ac amo le

10.0010.00

K r äu t e r - D r i l l i n g eK r äu t e r - D r i l l i n g e
Mojo-SauceMojo-Sauce

6.006.00

Vene r e - R i s o t t o Vene r e - R i s o t t o 
8.008.00

GREENSGREENS

g e g r i l l t e s  Gemü s eg e g r i l l t e s  Gemü s e
Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini ∙ Tomate ∙ Zwiebel Aubergine ∙ Paprika ∙ Zucchini ∙ Tomate ∙ Zwiebel 

Kapern ∙ Oliven ∙ BasilikumKapern ∙ Oliven ∙ Basilikum

8.008.00

g r a t i n i e r t e r  B l a t t s p in a tg r a t i n i e r t e r  B l a t t s p in a t
Tomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan Tomaten-Soja-Glace ∙ Parmesan 

8.008.00

g e s chmo r t e r  Koh lg e s chmo r t e r  Koh l
Black Bean ∙ Chili ∙ Soja Black Bean ∙ Chili ∙ Soja 

süß-saure Shii take ∙ Mangosüß-saure Shii take ∙ Mango

8.008.00

SIDE DISHESSIDE DISHES

SPECIALS
SPECIALSFRAGEN  

FRAGEN  SIE UNSEREN  
SIE UNSEREN  SERVICE

SERVICE



Z i t r o neng r a s  Z i t r o neng r a s  
C r ème  B r û l é eC r ème  B r û l é e

Mango ∙ Kaf ir-Limet te ∙ Pekanuss Mango ∙ Kaf ir-Limet te ∙ Pekanuss 
tasmanischer Pfef fer ∙ Kokosnuss-Sorbettasmanischer Pfef fer ∙ Kokosnuss-Sorbet

16.0016.00

NEO - K u l t NEO - K u l t 
G l ück sk u g e lG lück sk u g e l

Vanille ∙ Tonkabohne ∙ weiße Schokoladencreme Vanille ∙ Tonkabohne ∙ weiße Schokoladencreme 
Champagner-Quit ten-Kern ∙ Kakao-Mandelboden ∙ ZwetschgeChampagner-Quit ten-Kern ∙ Kakao-Mandelboden ∙ Zwetschge

16.0016.00

Schoko l adenk uchenSchoko l adenk uchen
mit f lüssigem Kernmit f lüssigem Kern

Zar tbit ter ∙ Mandarinen-Sorbet Zar tbit ter ∙ Mandarinen-Sorbet 
Mandarinen-RagoutMandarinen-Ragout

16.0016.00

15-20 Minuten Zubereitungszeit15-20 Minuten Zubereitungszeit
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