SILVESTER - 31. DEZEMBER 2026

. PARIS .. SAN SEBASTIAN

SNACK - PARIS
Franzésische Zwiebelsuppe

Uberbackenes Comté-Brot

SNACK - SAN SEBASTIAN
Croqueta vom Ibérico-Schinken

cremig gefullt - Paprika-Mayonnaise

. | - PARIS
Paté en crolte von Perlhuhn und Géanseleber

Périgord-Triffel - Frisée in Truffelvinaigrette - eingelegte Cornichons

Il - SAN SEBASTIAN
Riesengarnele, iiber Holzkohle gegrillt
Sud vom |bérico-Speck - knuspriger Safranreis - gebrannte Aioli
111 - PARIS
WeiBer Heilbutt, in Nussbutter glasiert
Champagner-Beurre-blanc - geschmorter Lauch - Kaviar
IV - SAN SEBASTIAN
Zweierlei vom Rind

Filet vom Rubia-Gallega-Rind & Backe geschmort - Rioja-Jus - Plree von schwarzen Bohnen
gerostete Paprika - Kartoffel-Milhojas, hauchdinn geschichtet

V - PARIS
Tarte Tatin vom karamellisierten Apfel

Creme-fraiche-Eis - Haselnuss-Krokant

179 €

pro Person - ohne Getranke
4+ BONNE ANNEE . jFELIZ ANO NUEVO! 4

NEO HEIDELBERG - ZOLLHOFGARTEN 2



SILVESTER - 31. DEZEMBER 2026

PARIS ... SAN SEBASTIAN

VEGETARISCHES MENU

+

SNACK - PARIS
Franzosische Zwiebelsuppe

Uberbackenes Bergkédse-Brot

SNACK - SAN SEBASTIAN
Croqueta von Spinat

cremig geflllt - Pinienkerne - Paprika-Mayonnaise

| - PARIS
Paté en croiite von Waldpilzen und Maronen

Périgord-Truffel - Frisée in Truffelvinaigrette - eingelegte Cornichons
Il - SAN SEBASTIAN

Artischocke, iiber Holzkohle gegrillt

Sud von gerducherter Paprika - knuspriger Safranreis - gebrannte Aioli

111 - PARIS
Knollensellerie, in Nussbutter glasiert

Champagner-Beurre-blanc - geschmorter Lauch - Senfkaviar

IV - SAN SEBASTIAN
Zweierlei von der Aubergine

gegrillt & in Rioja geschmort - R6stgemuse-Jus - Plree von schwarzen Bohnen
gerostete Paprika - Kartoffel-Milhojas, hauchdinn geschichtet

V . PARIS
Tarte Tatin vom karamellisierten Apfel

Creme-fraiche-Eis - Haselnuss-Krokant

179 €

pro Person - ohne Getranke
4+ BONNE ANNEE . jFELIZ ANO NUEVO! 4 >

NEO HEIDELBERG - ZOLLHOFGARTEN 2



